
ENTREES
Œufs brouillés, mascarpone, champignons, huile d’olive à la truffe.

ou

Boudin Galabar de porc noir de Bigorre, pomme, céleri.

Purée de pomme de terre au sésame grillé

Assiette de fromages affinés
OU

Vacherin exotique, coco, ananas
ou

 

Namelaca au chocolat 70%, coulis d’orange amère, fruits secs grillés

Dos de cabillaud, crème d’ail confit.
OU

Paleron de bœuf confit, sauce vin rouge.

Plat.......................................................22€
Entrée / Plat ou Plat / Dessert..........28€
Entrée / Plat / Dessert.......................35€
2 Entrées / Plat / Dessert..................42€

PLATS

GARNITURE

DESSERTS

Pain bio cuit au feu de bois « le Bessou » de la Boulangerie des 7 épis

SAINT ETIENNE DU GRES

Réservations :  04.90.49.08.37

A U B E R G E D U S O M M E L I E R . C O M

MENU DU MOMENT


